Wega NN

Frihe, vorwiegend fest kochende Spei sekartoffel




Wega NN

1. Verwendungszweck
WEGA ist einefriihe, hach ertragreiche, vorwiegend fest kochende Speisesorte mit
hervorragendem Speisewert.

2. Speisewert

Die tiefgelben Knollen empfehlen sich aufgrund ihrer auf3erordentlich geringen
Neigung zur Rohverféarbung und Kochdunkelung sowohl fir den hauslichen
Gebrauch as auch fir die Erzeugung von Halbfertigprodukten. Der Stérkegehalt
liegt bei durchschnittlich 12%.

3.Knolleneigenschaften

Knollenform: ova Augentiefe:  flach
Knollengrofie: mittelgrof3 Schale: genetzt
Knollenansatz: mittel Fleischfarbe: tiefgelb
Knollenertrag: sehr hoch Sortierung: sehr gleichmaidig
4. Resistenzen gegen:

Nematoden: Rol, Ro4 Krebsresistenz: D1
Schwarzbeinigkeit: hoch Knollenfaule: sehrhoch
Krautfaule: hoch Y-Virus: sehr hoch
Eisenfleckigkeit: sehr hoch Schorf: mittel
Blattrollvirus: mittel

Rhizoctonia-

Wipfelroller: hoch

5.Vegetationsmerkmale:
Mittlere Jugendentwicklung, Staude hoch, weilRe Blitenfarbe, Blitenhaufigkeit
mittel.

6. Lagerverhalten:
Sehr gute L agerfahigkeit, mittlereKeimruhe

Anmerkung

Die attraktiven Knollen der Sorte bieten mit einer nahezu fehlenden Neigung zur
Schwarzfleckigkeit und mit einer sehr geringen Beschadigungsempfindlichkeit beste
Voraussetzungen fir eine Qualitatskartoffel vermarktung und fr eine problemlose K artoffel -
ernte.
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